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TAPAS, PINXOS Y ENTRANTES PARA COMPARTIR

Calamar frito a la andaluza y salsa tartara. 19
Gambas al ajillo (8 uds). Gluten Free 18
Tartar de atun rojo picante sobre huevos camperos fritos en aceite de 14

oliva virgen extra, patatas crujientes y un toque de cebollino fresco. Gluten
Free

Croquetitas de jamon, papada ibérica y emulsion de trufa negra (5 uds). 13
“Bravas” Ohana. Patatas baby en doble coccion, vinagreta de pimenton

ahumado, alioli casero, jamon serrano crujiente y cebollino fresco. Gluten Free 12
Albondigas caseras en su salsas. Gluten Free 9
Pimientos del padrdn. Veggie Gluten Free 8
Jamon Ibérico 100% bellota, acompafiado de pan cristal y tomates en 29
Su jugo

Steak tartar. 180 g de solomillo de ternera, encurtidos caseros y yema 21

de huevo de codorniz. Acompafiado de patatas chips. Gluten Free

Tataki de attn rojo marinado en ponzu, sobre cremoso de boniato

asado y salsa teriyaki. 20
Carpaccio de wagyu, aceite de trufa blanca, racula fresca, queso

parmesano, alcaparras crujientes y salsa balsamica. Gluten Free 18
Tartar cremoso de salman sobre arroz japonés, alga wakame, aguacate

y coronado con caviar de salmon. Gluten Free 17
Burrata de bufala producida en Ibiza, pesto de albahaca, ricula fresca y 16
tomates confitados. Gluten Free

Auténtico hummus casero, cubierto con suaves garbanzos y aceite de 5

oliva virgen extra. Acompanado de pan pita, pickles y sus salsas. Veggie

IDELICIOUS!




ENTRANTES CALIENTES

Calamar de playa a la plancha acompafiado con patatas ibicencas y pimientos asados. 22
Gluten Free

Zamburifias gratinadas con alioli de azafran (6 uds). Gluten Free 21
Nuestros mejillones al estilo tailandés con curry verde y leche de coco. Gluten Free 17
Mini hamburguesas de pan bao con paletilla de cordero cocinada 24 15

horas en sus jugos, salsa acida de yogur y encurtidos caseros (2 uds).

“Los torreznos de Ohana”, cocinados a baja temperatura, cremosos por 14
dentro y crujientes por fuera, acompafiados con nuestra salsa de cacahuetes. Gluten Free

Gyozas de pato y crema de foie, salsa hoisin de fresas y cebolleta china (6u) 14

SUGERENCIAS VEGETARIANAS Y ENSA[AIIAS

Ensalada de gambas y aguacate, almendras tostadas, mix de brotes
verdes, tomates y vinagreta asiatica. Gluten Free

Green Ohana Burger, con pan veggie sin lactosa, lechuga, tomate, 16
aguacate machacado, cebolla caramelizada y salsa burger vegana,
acompaiiada de patatas fritas caseras al estilo cajun. Veggie / Extra queso cheddar €1

Ensalada de aguacate, tomates de la huerta y finas laminas de 14
cebolla. Veggie Gluten Free

Poké de atln, arroz de sushi y mix de verduras de temporada. Gluten Free 18
Poké de salman, arroz de sushi y mix de verduras de temporada. Gluten Free 17
Poké vegetariano, arroz de sushi, setas shiitake, tomate seco y mix de 16

verduras de temporada. Veggie Gluten Free

Una salsa a elegir para el poké: Ponzu (vinagreta) / Maracuya mayo / Wasabi
mayo / Lima mayo (citrica) / Teriyaki (dulce) / Trufa mayo / Kimchi mayo
(picante) / Salsa Sriracha (picante)



[ASMEJORES
| PAE[LAS UMY

Arroz del “Senyoret” con fondo de pescado y marisco pelado (colas de 26
gamba y mejillones). Gluten Free

Arroz negro con fondo de pescado, tinta de calamar y marisco pelado
(cola de gamba y mejillones). Gluten Free 26

Paella de pescado y marisco con fondo de pescado (gambas, cigalas, /A
cuerpos de cangrejos y mejillones). Gluten Free

Fideua de pescado y marisco con fondo de pescado (gambas, cigalas, 24
cuerpos de cangrejo y mejillones).

Paella-mixta con fondo de pescado (pollo de corral y pimientos asados).
Gluten Free

23

Paella vegetariana con verduras de temporada. Veggie Gluten Free 21

*Fondo de pescado (trocitos de calamar, rape, mero y sepia)

NUESTROS PESCADOS

Rodaballo salvaje. Gluten Free KG 65
Salmon a la plancha acompafiado de tabulé oriental de quinoa y bimi asado. 7
Gluten Free

Lubina a la plancha y salsa bilbaina, acompafada de verduras de temporada al wok. 21
Gluten Free



NUESTRAS CARNES AL CARBON

Chuletén de vaca rubia gallega (madurado 30 — 45 dias). Gluten Free KG 75

Lomo alto (ribeye) black angus (330 g), trinchado y servido con 4
chimichurri casero. Gluten Free

Hamburguesa de wagyu, queso cheddar, bacon crujiente, cebolla 24
caramelizada, lechuga, tomate y salsa Emmy.

Chuletitas de cordero (350 g) acompaiiadas de patatas fritas y 24
pimientos del padrdn. Gluten Free

Muslo de pollo de corral deshuesado, mazorca de maiz y boniato 22
asado. Gluten Free

~
ACOMPANAMIENTOS
Ensalada de hojas verdes y aguacate. Veggie Gluten Free 8
Boniato asado y salsa teriyaki. Veggie 7
Mazorcas de maiz. Veggie Gluten Free 7
Patatas fritas. Veggie Gluten Free 1
Patatas asadas. Veggie Gluten Free b
Arroz de sushi. Veggie Gluten Free b



SUSHI BAR / ROLL

Ohana Diamond (40 pzas; 1 uramaki de salmon flambeado, 1 hosomaki
de atun picante, 1 california roll, 2 salmon nigiri, 2 atin nigiri, 2 gunkan de
salman, 2 gunkan de atun, 4 salmon sashimi, 4 atin sashimi).

Sashimi Raw Set (15 pzas; salmon, lubina y atin). Gluten Free

Ohana Sunrise (12 pzas; 1 california roll, 2 nigiris de salmon, 2 nigiris
de atun). Gluten Free

Uramaki de salmon flambeado (8 pzas; attn, queso Philadelphia y

aguacate, cubierto con salmon flambeado, salsa teriyaki y cebolla crujiente).

Ohana Rock & Roll (8 pzas; langostinos en panko y aguacate, cubierto
con tartar de atiin rojo picante, mayo kimchiy cebollino fresco).

California Roll (8 pzas; salmdn, aguacate, pepino y queso Philadelphia,
cubierto con semillas de sésamo y salsa de mango). Gluten Free

Uramaki Veggie (8 pzas; shiitake, crema de boniato y esparrago
triguero, cubierto con aguacate y maracuya mayo). Veggie Gluten Free

NIGIRIS [ 2 PIEZAS }

Salman flambeado y salsa teriyaki.
Atan. Gluten Free
Salmon. Gluten Free

Aguacate y maracuya mayo. Veggie Gluten Free
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SIEMPRE HAY LUGAR PARA EL POSTRE

Crépe de dulce de leche, banana caramelizada y helado de vainilla de 9
Madagascar.

Tiramisu de pistacho.

Tarta cremosa de quesos espaiioles. Gluten Free 8

| SWEET AND DELICIOUS !

El pescado servido en crudo ha sido congelado a su preparacion como minimo a -20° C durante al menos 24 horas.
En cumplimiento y aplicacion del reglamento europeo 1169/2011 sobre alergias e los alimentos, que entro en vigor con fecha 13/12/2014,
comunicamos a nuestros clientes que tienen a su disposicion el listado de los productos o alimentos incorporados o contenidos en cada uno de
nuestros platos ofertados en nuestra carta y suceptibles de producir algun tipo de alergias.
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MENU DE NINOS

Espagueti bolonesa 1

Mini hamburguesas de terneray 13
patatas fritas (3u)

Finger de pollo payes 10

PARA LOS MAS CHICOS

IDELICIOUS!
IDELICIOUS!
IDELICIOUS!

El pescado servido en crudo ha sido congelado a su preparacion como minimo a -20° C durante al menos 24 horas.
En cumplimiento y aplicacion del reglamento europeo 1169/2011 sobre alergias e los alimentos, que entro en vigor con
fecha 13/12/2014, comunicamos a nuestros clientes que tienen a su disposicion el listado de los productos o alimentos

incorporados o contenidos en cada uno de nuestros platos ofertados en nuestra carta y suceptibles de producir algun tipo
de alergias.
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